
Schweiz, Wallis 

Kalk, Salgesch und Varen

770g/m2 

Cornalin

6 Tage Kaltmazeration. Gärung 21 Tage. 2 Mal täglich um-
pumpen. Malolaktische Gärung in Fässern. 16 Monate in 
Eichenfässern, die nach mehrjähriger Versuchsarbeit spe-
ziell für den Cornalin ausgewählt wurden. 50% neues Holz. 
Keine Schönung, leichte Filtration.

Schwarze Robe mit violetten Reflexen

Sehr würzige Nase (Zedernholz, Tabak). Nach Belüften 
entfaltet sich der typische Kirschduft. Anfänglich noch 
etwas verschlossen und streng, entwickelt er sich im 
Gaumen mit grosser Eleganz und Präzision. Die Struktur 
bringt den wahren Charakter des Weins zum Vorschein, 
unterstützt von lebhaften Tanninen. 

Ideal zu Rindsfilet, Entrecote vom Rind, Büffel- 
Lendenstück, Rehrücken

14.5% Vol

Volle Empfaltung in den nächsten 8 Jahren 

Leicht temperiert (15-16°C) in einem grossen 
Burgunderglas servieren. 

Bereits im Rebregister der Gemeinde Anniviers von 1313 wird über diesen Wein mit der dunklen 
Robe, der Neyrun genannt wird, geschrieben. Der Name stammt wahrscheinlich von dem Weiler 
Neyran im Aostatal, aus dem auch die Verwandten des Cornalin, der Petit Rouge und der Mayolet, 
stammen. 
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DEGUSTATION: Montag-Freitag | Lundi-Vendredi 08:00-12:00 & 13:30-17:00 | Samstag/Samedi 10:00-13:00 Uhr
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