
Suisse, Valais 

Sol calcaire, Miège

420g/m2 et 51% au pressurage

Marsanne Blanche (Ermitage)

Vendages à la mi-décembre. Très long pressurage. 
Fermentation alcoolique en barrique avec levures 
naturelles, pas de fermentation malolactique. Elevage 
en barriques pendant 24 mois, 100% bois neuf. Pas de 
collage, filtration stérile.  

Robe ambrée avec des reflets orange. 

Nez complexe et racé, safrané, avec des fruits confits 
en filigrane. Au palais l’ananas grillé, fruits à noyaux, 
miel de châtaignier, cannelle, clou de girofle, coing, 
fruits frais. Bouche onctueuse mais sans lourdeur, 
rafraîchissante, tonique. L’élevage de 24 mois en fûts 
neufs contribue à la complexité du vin en amenant 
profondeur et longueur.

Tarte aux pommes, aux cantucci, à une tourte aux 
noix, foie gras ou un fromage bleu épicé

12.5% Vol

10 ans
A servir idéalement dans un verre à vin blanc autour 
de 10°C.

Ce vin doux se profile comme l’une des personnalités incontournables de la maison Domaines 
Chevaliers. Depuis des décennies, presque chaque année, ce vin est couronné roi. Le Lux Vina 
doux est issu uniquement de Marsanne Blanche, appelée Ermitage. Ce dernier nom est issu de 
la célèbre colline de l’Ermitage, appellation prestigieuse de la Vallée du Rhône qui produit des 
vins rouges et blancs de notoriété mondiale. Le terroir calcaire confère à la Marsanne Blanche 
précision et longueur. Un voyage de découvertes infinies…

Ermitage Grains Nobles Surmaturés 2019
AOC Valais 

DOMAINES CHEVALIERS Varenstrasse 40 | 3970 Salgesch
+41 27 455 28 28 | info@chevaliers.ch | www.chevaliers

DEGUSTATION: Montag-Freitag | Lundi-Vendredi 08:00-12:00 & 13:30-17:00 | Samstag/Samedi 10:00-13:00 Uhr

TASTE, LOVE & SHARE 
#domaineschevaliers
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