
Schweiz, Wallis | Suisse, Valais 

Kalkhaltig | calcaire

Gamay

12 Monate Eichenfass, kein neues Holz 
12 mois en fûts de chêne, pas de bois neuf

Dunkelrote Robe mit violetten Reflexen  
Robe sombre avec des reflets rouge rubin

Nase fruchtig und rauchig nach Schwar-
zkirsche und Brombeere. Im Mund lecker, 
fleischig und konzentriert. Langer, runder 
und zarter Abgang mit diskreten Tanninen.
Nez fruité et fumé de cerise noire et de 
mûre. En bouche, gourmand, pulpeux et 
concentré. Finale longue, ronde et tendre 
avec tanins discrets et très enrobés.

Aufschnitt, weisses Fleisch, Kalbskotelett 
Charcuterie, viandes blanches, côte de veau

14.0% Vol

4 Jahre/ans 

16°C

Mit den Trauben von zwei 60-jährigen Rebparzellen, wurde dieser Gamay Vieilles Vignes mit 
viel Sorgfalt während 12 Monaten im Holzfass ausgebaut. Wenig filtriert kann dieser Wein einen 
leichten natürlichen Satz bilden.

Issu de deux parcelles de plus de 60 ans, ce Gamay Vieille Vigne a été élevé avec précaution 
pendant 12 mois en barriques. Peu filtré, ce vin peut présenter un léger dépôt noble et naturel, 
signe de respect lors de sa mise sous verre.

HERKUNFT | PROVENENCE 

BODEN | SOL 

TRAUBENSORTE | CÉPAGE 

VINIFIZIERUNG | VINIFICATION

FARBE | COULEUR

BUKETT | BOUQUET

GENUSS ZU |  
ACCORDS GOURMANDS 

ALKOHOL | ALCOOL

LAGERUNG | GARDE

SERVIERTEMPERATUR  | 
TEMPÉRATURE DE SERVICE 

Gamay Vieilles Vignes
Vins des Chevaliers - AOC Valais 

DOMAINES CHEVALIERS Varenstrasse 40 | 3970 Salgesch
+41 27 455 28 28 | info@chevaliers.ch | www.chevaliers

DEGUSTATION: Montag-Freitag | Lundi-Vendredi 08:00-12:00 & 13:30-17:00 | Samstag/Samedi 10:00-13:00 Uhr

TASTE, LOVE & SHARE 
#domaineschevaliers


