
Schweiz, Wallis 

Kalkhaltig, Parzellen in Salgesch und Siders   

660g/m2 

Petite Arvine, autochthone Rebsorte aus dem Wallis.

Lange, schonende Pressung. Strenge Entschleimung des 
Mosts. Lange alkoholische Gärung in Eichenfässern. Keine 
malolaktische Gärung. Ausbau: 12 Monate in 
speziell für den Arvine ausgewählten Eichenfässern,  
davon 40% neues Holz. Keine Schönung, Feinfilterung.

Hellgelbe Robe mit grünen Reflexen
Typische Nase nach Zitrusfrüchten und weissen Früchten. 
Der frische Jahrgang zeichnet einen tonischen, vibrieren-
den Gaumen mit einer schönen Säurestruktur. Der Aus-
bau macht diesen Wein komplexer und vervollständigt 
ihn, indem er ihn über die Sortenaromen hinaus trägt. Im 
Abgang findet man die berühmte Salzigkeit vom Petite 
Arvine wieder. Der Abgang ist sehr leicht briocheartig 
und salzig. 

Perfekt zu Austern, geräuchertem Fisch, Meeresfrüchten, 
verschiedenen Currys, geräuchertem Schinken, kurz 
angebratenem Gemüse oder auch zu frischem Käse.

13.2% Vol

5 Jahre

8-10°C

Ein Weisswein wie ein Pfeiler in einer gotischen Kathedrale: dynamisch, straff, ehrlich, ohne 
Manierismus und dabei stabil und ausgewogen. Petite Arvine ist eine sehr alte, autochthone 
weisse Rebsorte, die nur im Wallis und im Aostatal zu finden ist. Im Wallis sind 190 Hektar dieser 
delikaten und seltenen Sorte angepflanzt, die nur auf den sonnigsten Terrassen des Rhone-Tals 
wächst. 
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Petite Arvine «Altimus» 2021
AOC Valais 

DOMAINES CHEVALIERS Varenstrasse 40 | 3970 Salgesch
+41 27 455 28 28 | info@chevaliers.ch | www.chevaliers

DEGUSTATION: Montag-Freitag | Lundi-Vendredi 08:00-12:00 & 13:30-17:00 | Samstag/Samedi 10:00-13:00 Uhr

TASTE, LOVE & SHARE 
#domaineschevaliers


